Kslsehe Kleinigkeiten

Gulaschsuppe

mit Réggelchen 9,30
goulash soup with rye bread

Kartoffelcremesuppe
5,90
mit Mettwurst 7,90

mit Lachs 7,90
potatoe soup with sausage or salmon

Poldis Brauhaus - Zwiebelsuppe

mit Croutons & Kase iiberbacken 7,90
Onion soup with croutons & Cheese au gratin

Halve Hahn

Roggelchen mit Gouda, Zwiebeln & Senf 8,70
two half rolls with gouda cheese and onions & mustard

Metthappen

Roggelchen mit Mett und Zwiebeln 6,90
two half rolls with german minced pork and onions

Leberwursthappen

Roggelchen mit Kélner Leberwurst 6,90
two half rolls with liver sausage

Kolsche Kaviar

Roggelchen mit Blutwurst und Zwiebeln 6,90
two half rolls with black pudding

Lachshappen mit Meerrettich

Roggelchen mit Lachs, Zwiebeln & Meerrettich 6,90
two half rolls with salmon & horseradish



Hausgemachte Fleischpraline (Frikadelle)

mit Réggelchen & Senf 6,90
meatball with two half rolls & mustard

Broawirauns Klaossiker

Schnitzel mit Paprika-, oder Champignonrahmsauce

dazu Pommes-frites 19,90
breaded pork cutlet with paprika or mushroom cream, french fries

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Pommes-frites, Preiselbeeren und Salat 29,90

schnitzel vienna style (veal cutlet) with french fries, cranberries and salad

Zur wilden Sau
Schnitzel vom Wildschwein mit Kiirbiskernpanade, Bratkartoffeln,

Preiselbeer- Sahnemeerrettich 22,50
Schnitzel of wild boar with pumpkin seed breading, fried potatoes, cranberry and creamy horseradish

Bratwurst

mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree 15,90
fried sausage, sauerkraut, mashed potatoes

Currywurst

mit Pommes-frites und Mayonnaise 13,90
Curry sausage with french fries

Himmel und Aad

Blutwurst mit Kartoffelpiiree, Schmorzwiebeln und Apfelmus 15,90
Roasted black pudding with mashed potatoes, stewed onions and applesauce

Omas Rinderroulade



mit Blaukraut nach Art des Hauses & Kartoffelknodel 22,90
Grandma's beef roulade with house style red cabbage & potato dumplings

Griinkohl Rheinische Art
Griinkohl und Kartoffeln untereinander

mit Mettwurst 14,90
cale and potaoes mixed, mettwurst sausage

Knusprige Schweinshaxe

mit Kartoffelpiiree und Sauerkraut 24,90
Crispy pork knuckle with mashed potoes and sauerkraut

Rheinischer Sauerbraten vom Rind

in Apfel-Rosinen-Sauce mit Kartoffelklo3en und Rotkohl 26,90
marinated pot roast with potatoe dumplings,red cabbage in raisin sauce

Aws denm Steunofen

Flammkuchen Elsiasser Art

mit Schmand, Speck und Zwiebeln 14,90
tarte flambee with bacon and onions

Flammkuchen Ziegenkise

mit Schmand, Walniissen, Birne, Thymian-Honig 15,90
tarte flambee, goat cheese, honey, rosemary & thyme

Flammkuchen Lachs

mit Schmand, Raucherlachs Friihlingszwiebeln 17,90
tarte flambee, goat cheese, honey, rosemary & thyme

Flammkuchen SiifRe Siinde

mit Nutella, Mango & Himbeeren 14,90
tarte flambee, with Nutella, mango & raspberries

Spezialititen des Hounses



Jack-Daniels BBQ-Spareribs

Pommes-frites und Coldeslaw 25,90
Jack-Daniels BBQ-Spareribs Pommes-frites und Coldeslaw

Rheinisches Pfinnchen

Schweinefilet-Medaillons an buntem Gemiise, Bratkartoffeln & Pfeffersauce 24,90
Pork tenderloin medallions with colorful vegetables, fried potatoes & pepper sauce

Rumpsteak vom Grill

ca. 250g, mit Krauterbutter mit Pommes-Frites 32,90
250g, with herb butter with French fries

Ente gut- alles gut

¥ knusprige Bauernente (ausgelést) mit Kirschrotkraut,
Kartoffelknodel & Biersauce 26,90
1/2 crispy farmer's duck (peeled) with cherry red cabbage, potato dumplings & beer sauce

Pasta Salmone
frische Pappardelle mit weifdwein-Lachssahne-Sauce,

Kirschtomaten & Friihlingszwiebeln 18,50
fresh pappardelle with white wine and salmon cream sauce, cherry tomatoes & spring onions

Salate wnd Vegetourscires

Bunter Beilagen Salat

Salat der Saison 6,50
seasonal salad

Von der Alm

Salat der Saison mit Balsamico-Preiselbeer-Dressing, gratinierter Ziegenkise,

Portweinbirne & Niissen dazu Bauernbrot 17,50
seasonal salad with balsamic/cranberry dressing, gratinated goat's cheese, port wine pear, nuts served & bread

Rustikaler Bauernsalat

Salat der Saison mit Joghurt-Dressing,
Bratkartoffeln & Spiegelei 16,90
seasonal salad with yoghurt dressing, fried potatoes & fried egg



Poison
Salat der Saison mit Joghurt-Dressing an Lachsfilet & Gambas 23,90

seasonal salad with yoghurt dressing on salmon fillet & prawns

Steak-Salat

Salat der Saison mit Joghurt-Dressing, Rinderstreifen& frischen Champignons 21,00
seasonal salad with yoghurt dressing, beef strips & fresh mushrooms

Vorarlberger - Kisespitzle
mit Schmorwiebeln und Salat 16,90
cheese noodles with braising onions and salad

Fleischlos

Salat der Saison mit Balsamico-Preiselbeer-Dressing,
falsches Hahnchen & Croutons 18,90
seasonal salad with balsamic cranberry dressing, fake chicken & croutons

Kiarntner-Maultaschen

Gefiillt mit Steinpilzen, an zerlassener Butter und Schnittlauch 17,90
ravioli Filled with porcini mushrooms, on melted butter and chives

Pasta Prima Vera

Pappardelle mit mediterranem Gemiise und
falschem Hahnchen 18,50
Pappardelle with Mediterranean vegetables and fake chicken

Veganes Rinderfilet

an veganer Pfeffersauce mit buntem Gemiise auf Teller- Rosti serviert 26,50 vegan
beef tenderloin with vegan pepper sauce with colorful vegetables served on plate hash browns

Beagendnderungen
alles nur in Verbindung mit einem Hauptgericht, all in combination with a main course

o auf Bratkartoffeln 1,50 Aufpreis, on fried potatoes 1.50 surcharge
e  Portion Bratkartoffeln 4,50, Portion of fried potatoes 4.50
e  Schmorzwiebeln 2,90, Braised onions 2,90



o  Spiegelei 1,80, Fried egg 1.80
o  Portion Pommes-frites 3,90, Serving Size Potatoes and French Fries 3,90

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service.

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergikerkarte Auskunft Gber die in den Speisen enthaltenen
allergenen Zutaten.

Dear guests, if you are affected by allergies, please contact the service. Our separate allergy card will
be happy to provide you with information about the allergenic ingredients contained in the dishes.



BIERE

GAFFEL KOLSCH vom FASS

GAFFEL KOLSCH (alkoholfrei)
GAFFEL WIESS vom FASS

GAFFEL WIESS vom FASS

GAFFEL LEMON - Kélner Naturradler
BITBURGER PILS

PAULANER WEISSBIER

PAULANER WEISSBIER (alkoholfrei)

ALKOHOLFREIE GETRANKE

COCA COLA, COLA ZERO, FANTA, SPRITE, MEZZO MIX
GAFFEL FASSBRAUSE ZITRONE
APOLLINARIS CLASSIC SPRUDELWASSER

VIO STILLES WASSER

MALZBIER VITAMALZ

VIO APFELSCHORLE

VIO JOHANNISBEERSCHORLE
VIO RHABARBERSCHORLE
RED BULL

Bitter Lemon

Tonic Water

0,2
0,33l
0,3l
0,5l
0,33l
0,33l
0,5l
0,5l

0,2l
0,33l
0,25l
0,75l
0,25l
0,75l
0,2l
0,3l
0,3l
0,3l
0,25l
0,2l
0,2

2,30€
3,50€
3,50€
5,70€
3,70€
3,70€
5,60€
5,60€

2,90€
3,70€
2,90€
7,80€
2,70€
7,80€
2,30€
3,50€
3,50€
3,50€
3,90€
2,90€
2,90€



LONGDRINKS & SPECIALS

APEROL SPRITZ 0,2 8,50€
SCHWEPPES — White Peach 0,2 8,50€
HUGO 0,2 8,50€
VODKA LEMON (3) 0,2 7,60€
GIN TONIC (3) 0,2 7,60€
JACK DANIELS COLA (1, 2, 5) 0,21 7,60€
HAVANA COLA (1, 2, 5) 0,21 7,90€
VODKA RED BULL (2) 0,5l 7,90€
SHOTS

KORN 2cl 3,00€
FLIMM WALDMEISTER 2cl 3,00€
MALTESER AQUAVIT 2cl 3,00€
KABANES - Krauterlikér 2cl 3,00€
MAMA NERO GAFFEL - echt kolscher Krauterlikor 2cl 3,00€
SCHWESTERHERZ GAFFEL - echt kolscher 2cl 3,00€
Johannisbeerlikor

PLUSCH PRUMM GAFFEL - echt kdlscher Pfirsichlikor 2cl 3,00€
KOLSCH KOKS 2cl 3,00€
MEXIKOLNER GAFFEL - feuriger Tomatenschnaps 2cl 3,00€
SAMBUCA MOLINARI 2cl 3,00€

JAGERMEISTER 2cl 3,00€



BERLINER LUFT - Pfefferminzlinkor

FERNET-BRANCA

ALTE HASELNUSS

ALTE MARILLE

ALTE WALD-HIMBEERE

ALTE WILLIAMS-CHRIST-BIRNE

FEINE BRANDE

2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

3,00€
3,00€

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€



APERITIF

APEROL SPRITZ
Aperol, Soda, Secco 7,90€

WHITE PEACH SPRITZ
Schweppes White Peach, Secco 7,90€

KOLSCH
Obergarige Hopfenkaltschale 2,20€






WEIBWEIN

GRAUBURGUNDER 2021 0,2l 5,90€
Pfalz, Weingut Tina Pfaffmann 0,751 29,50€

Das Bouquet ist opulent, fruchtig und spritzig. Am Gaumen zeigt sich der Grauburgunder erdig und voluminoés.
Ein cremiger und gleichzeitig spritziger Weiwein mit einem unverwechselbaren Charakter.

CASTELFELDER GEWURZTRAMINER 2022 0,2l 5,90€

Siidtirol, Weingut Tenuta 0,751 29,50€

Von intensiv leuchtender strohgelber Farbe, besticht er mit komplexen Aromen von Rosen, Gewiirznelken und
Litschi. Seine aromatisch-wiirzige Art ist elegant, wuchtig und lebhaft.

GRAUER BRUGUNDER 2022 0,2 5,90€
Rheinhessen, Weingut Kessler Zink 0,751 29,50€

Der Grauburgunder vom Weingut Kessler Zink besticht durch seine feine Saure und seinen dezenten
Geschmack nach Pfirsich und Apfel.

ROTWEIN

RIOJA, GRAN RESERVA 2016 0,2l 8,90€
Spanien, Bodega Campo Viejo 0,751 36,90€

Aromen von reifen schwarzen Friichten (Heidelbeere, Brombeere, Blaubeere, schwarze Pflaume), begleitet von
einer feinen Eichennote, die von seiner Reifung herrithrt. Am Gaumen ist er weich und fiillt den Mund mit
einem angenehmen Volumen und késtlichen siifen Tanninen. Ein gereifter Rotwein mit langem Abgang, mit
kostlichen Noten von Kaffee und Kakao.

PRIMITIVO 2021 0,2l 5,90€

[talien, Terre di Campo 0,751 29,50€

Beim Offnen der Flasche entstrémen verfithrerische Aromen von Friichten wie Heidelbeeren, Brombeeren und
Kirschen. Dazwischen fein elegant und reizend der Hauch von wiirzigen Nelken, siiRer Vanille, Kaffee und
herzhaften Raucharomen. Am Gaumen ist der Rotwein voll und tippig mit einem intensiven, satten Abgang.

ROSEWEIN



ROSECUVEE 2022 0,2l 5,90€
Wiirttemberg, Weingut Christian Hirsch 0,751 29,50€

Die tippige Nase zeigt Aromen von Erdbeeren, Litschi, Himbeeren, Granatapfel, Minze, Zitronenmelisse, weifder
Pfeffer, Mandeln, Pfingstrosen und Lorbeer. Am Gaumen frisch, saftig, fiillig, viel Frucht, feinwiirzig, zartes Spiel,
finessenreich, elegant, enormer Charme und ein langer Nachhall.



KAFFEE

Tasse Kaffee Creme 2,90€
Latte Macchiato 3,90€
Espresso 2,90€
Cappuccino 3,90€
Milchkaffee 3,90€
Espresso Macchiato 3,20€

DESSERTS

TEE

Schwarzer Tee 2,90€
Griiner Tee 2,90€
Friichtetee 2,90€
Pfefferminztee 2,90€

Warmer Schokokuchen

mit fliissigem Kern und Vanilleeis 7,90€

Warm chocolate cake with liquid core and vanilla
ice cream

Schwarzwalder Tiramisu 8.90€
Black Forest Tiramisu



Krautertee 2,90€



EMPFEHLUNGEN AUS UNSERER KUCHE

Vorspeise
Panierte Champignonkopfe mit
Sauce Tartare

Gambas al Ajillo
Garnelen in Knoblauchol & Chili

Krabbencocktail - der Klassiker
Offenfrische Brezel mit
Schnittlauchbutter

Hauptgang
Zuricher Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzen,
Sahnehaube, Kartoffelrosti & Salat

Forelle Mullerin mit brauner Butter,
Salzkartoffeln, Zitrone & Salat

Lachsfilet auf buntem Gemuse mit
Sauce Hollandaise & Salzkartoffeln

Surf and Turf (Geheimtipp)
Currywurst mit Gambas an pikanter
Tomaten-Currysauce, Pommes-Frites

Dessert

Kindheitserinnerung

Zuckerwatte auf Zuckerwatten-Eis &
Beerengrutze

Karamellisierter Kaiserschmarren mit
Zwetschgenroster & Apfelmus

fur 1 Person

fur 2 Personen

12,90€

16,90€
14,50€

4,90€

29,90€

24,90€

25,90€

18,90€

8,50€

11,50€
17,50€



